WELKOM IN ONS GEZELLIGE RESTAURANT!

De Heeren van Dorth is al 11 jaar het restaurant dat iedereen in Bathmen en
omstreKen Kent. Wij staan beKend als de perfecte pleK voor een ontspannen
Kopje Koffie, ongedwongen lunch, sfeervol diner of een gezellig feest. Wij
bedienen u gastvrij en laagdrempelig. SpreeK ons gerust aan wanneer u een
vraag hebt! OoK wanneer u iets speciaals bij ons viert, vinden we dat leuK
om te weten. NatuurlijKk horen we ooK graag alle informatie over allergieén
en dieetwensen. Wij zijn op de hoogte van de samenstelling van al onze
gerechten en Kunnen u direct informeren over verschillende allergenen.

De KeuKen staat onder leiding van Stephan Goorman, chef-KoK en mede-
eigenaar. Met zijn 19 jaar ervaring in de Keuken en ontzettend gedreven
KeuKenbrigade, Komen er ooK vandaag weer mooie, smaKelijKe gerechten in
ruime porties naar u toe. Deze gerechten en drankKjes worden naar u
gebracht door onze vriendelijKe, ervaren en goedlachse bediening.

OoK de andere eigenaar, Daniélle Maatman, werKt met veel plezier voor en
achter de schermen in ons mooie restaurant.

Samen met het enthousiaste team, wordt er voor een onvergetelijKke avond
gezorgd.

Van Dorth is een oud adellijK geslacht. De oudst beKende voorouder,
genaamd ridder Eleger van HeecKeren, was in 1312 schout van Salland &
eigenaar van het goed Dorth in Bathmen.

De huidige familie van Dorth tot Medler stamt af van deze voorouder.

Het wapen van deze familie is opgenomen in het wapen van Bathmen. In de
volKsmond ooK wel beKend als “Battum”.

Wellicht is het u niet ontgaan, dat de Kleuren uit dit schild terug te vinden
Zijn in de Bathmense vilag. Tevens zijn de Kleuren en Kroon van dit wapen de
basis geweest van ons logo en huisstijl.

Bathmen en van Dorth zijn dus al sinds de middeleeuwen met elkaar
verbonden.

Huize Dorth, Kring van Dorth en Landgoed Dorth waren vroeger een
RegrlijKheid (bestuursvorm). Dit was een gebied dat onder leiding van een

stond en eigen rechten had. De heren woonden toen in het imposante

Kasteel

Dorth, op de pleK waar nu Huize Dorth staat.

Inmiddels is Landgoed Dorth een natuurgebied onder beheer van
natuurmonumenten. U Kunt hier wandelen door beukKenlanen, langs
waterpartijen en door de Kasteeltuin in twee landschapsstijlen. Vanuit ons
restaurant Kunt u verschillende wandel- en fietsroutes volgen die allemaal
door het prachtige natuurgebied Dorth leiden.

Zoals we op z'n Sallands zeggen: !

GRATIS WIFI: HOTSPOT DE HEEREN VAN DORTH



VEURGERECHTEN

FLAMKUCHEN

Met creme frdiche, gemarineerde Kip, spek, ui, chedder kaas, zoete puntpaprika
en Surinaamse saus 1395

KARPATS)IO VAN OSSENHAAS

Dungesneden met pgnboomp\’ges, zongedroogde ’romaa’ges. gescham“de
Parmezaanse kaas en keuze uit truffel-of bas'\l\cumma\/ona\se .75
Onmeumge groJre XXL carpaccio 1995

KIPPIEKIPIETOKTOK
Gebakken K\ppen\evemjes met spek & ui, a?geb\usw‘ met Ke’gap 1395

BAO BUN

Stoombroodjes gevuld met boneless ribs BBQ saus, chipotle mayonaise,
gefrituurde uitjes en komkommer 1550

KANNIETKIEZEN

Een bonbonnetje van carpaccio ossenhaas, champignon Dordogne, mosterdsoepje, tartaar van
zalm, krokant gebakken en gekruide brie 15350

KIP PIRRRRRRI PIRRRRRI
Gegr'\lde Cajun-K\ppenvleugels‘ afgeb\us’r met piri-pirisaus 1395

CHAMPIGNONS IN EEN JASSIE
Gefrituurde champignons in bierbeslag met knoflook-kruidensaus 1295

WAAR ROOK IS, IS VUUR
Koud- en wormgerooKTe zalm, gerook’re polmg, toast en cocktailsaus 1895

*

\/oorgerech’ren kunnen ook als hoofdgerecht besteld worden, er wordt dan
475 extra in reken\ng gebmch’r vOOoY gamﬁuren




LEPELSPIES

SOEP MET BALLEN
Tomatensoep met groente, gehaktballetjes en een scheutje room 800

MOSTERDSQOEP
Rom'\ge soep met gerook’re palmg, gerook’re zalm en groene kruiden 9,00

TRANENTREKKER
Uiensoep met spekjes en een kaascrouton 8,00

GRUUNVOER - HOOFDGERECHT

DIE IST HAASJE

Gebakken ossenhaaspuntjes en gamba's, afgeblust met teriyakisaus, licht pittige
Japanse mayonaise, komkommer, rode ui, zongedroogde tomaatjes, gebakken uitjes
en red meat radijs 23,75

SALADE KARPATSJIO

Dun gesneden ossenhaas met pijnboompitten, zongedroogde tomaatjes,
geschaafde Parmezaanse kaas en keuze uit truffel- of basilicummayonaise 2250

IK WIL KAAS!!

Mozzarella en gebakken & gekruide brie in een krokant jasje van Panko, kruiden met
bas\l'\cummayona\se, noten, zongedroogde fomaatjes, komkommer, rode ui en o\Uven 19,75

*

Salades worden geserveerd met verse friet, mayonaise en stoofpeertjes.

BLAGENVOEDSEL

DE "IK HEB GEEN HONGER"
Kroket, frikandel of mini kaassoufflés met friet en appelmoes 850

DE "IK WEET HET NIET"
Poffertjes met stroop en poedersuiker 8350

DE "WANNEER GAAN WE WEER?"
Spare-ribs met friet, mayonaise en appelmoes 1350




"VEULE VLEIS" - HOOFDGERECHTEN VLEES

SPIES ONWIES

Ossenhaaspuntjes (250 van de grill met champignons, papyika, ui,
spek en pepersaus 32,75

PI-PA-PORC SCHNITZEL

Van Piggy Palace, hét varkensparadijs in Bathmen.
In hete olie gebakken met een schijfje citroen 22,50

PI-PA-PORC SCHNITZEL "BOER'N HAP"

Van Piggy Palace, hét varkensparadijs in Bathmen. In hete olie gebakken
met gebakken champignons, ui en spek 2475

MIXED GRILL

Spare rib, spies van Kipsouvlaki met paprika en rode ui, schnitzel en oosters gemarineerd
buikspek, geserveerd met knoflooksaus en kruidenboter 29,75

KALFS RIB-EYE
Gemarmerd vlees van de gr'\\l (2509) met Ome Jans café de Paris boter 32,75

TERIYAKI STEAK

Spicy runderentrecote (230 @, afgeblust met terivakisaus, geserveerd met gewokte
groente en gegarneerd met chipotlemayonaise, gebakken uitjes en bosui 32,50

SPARE-RIBS

1 streng huis gemarineerd 2550
1% streng huis gemarineerd 28,75
Geserveerd met knoflook-kruidensaus

PANNEBROADSEL

Gegprilde varkenshaas medaillons met spek, champignons, ui, paprika, gesmolten brie
en Café de Paris boter 28,75

KEUNEN ROAST

Varkensribroast van de grill, met rijkgevulde jachtsaus, spek, ui en champignons,
en een créme van pastinaok 2650

KIP CAJUN
Gewokte Kippendijtjes met champignons, puntpaprika, groene asperges, afgeblust met
een licht pittige sweet chilisaus en gegarneerd met cashewnoten 23,30




"VEULE VIS® - HOOFDGERECHTEN VIS

ZALLUM OP "T VUURTJE
Gegrilde zalm met gewokte groente, noedels, Japanse mayonaise en teriyakisaus 2650

GI-GA-GAMBA'S

Gepe\de en in knoflook gemarmeerde gamba’s. gewokw‘ met bab\/ spinazie, cherr\/ Tomaa’ges,
groene asperges en afgeb\us’r met een milde romige rode Currysaus 2895

‘DE JAGER SCHOOT MIS' - HOOFDGERECHTEN VEGA

BOSPADDESTOELEN WELLINGTON

Bladerdeeg gevuld met kruidige bospaddenstoelen, een créme van pastinaak en
rodewijn-truffeljus 2250

STAPELGELUK

Groente lasagne met babéspmaz\e. geitenkaas, tomatencrumble, balsamicostroop
& basilicummayonaise 22,50

*

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met verse friet met mayonaise, gebakken
Jappels van Woestenenk, appeltjes in mangosaus en een frisse komkommersalade.
Wijj brengen u liever iets extrds dan dat we te veel weg moeten doen.

BU groepen vanaf meer dan 8 personen is het helaas niet moge\gk om apar’r te betalen.
Bedankdt voor oe begr'\p.

Heeft u een voedsela\\erg\e of spec'\a\e dieetwensen? Meld het onsl
We informeren u graag over de mogelijkheden.




IEDERE WOENSDAG & DONDERDAG

OnbeperKT onze
huisgemaakte spare-tibs
eten voor 2550 D.p.

Loat 't oe smaken!

Op deze dagen is het helaas niet mogelijk om de spare-ribs in een doggybag mee te nemen.



DE HEEREN VAN DORTH ONLINE

WEBSITE

www.deheerenvandorthnl

FACEBOOK

facebook.com/DeHeerenVanDorth

INSTAGRAM

instagram.com/deheerenvandorth

\/\/U zeggen graag: tot de volgende keer |
Team "De Heeren van Dorth"



